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Dans un lieu faconné par I'histoire, une expérience culinaire
contemporaine prend vie.

Nous prenons la tradition et la réinterprétons a travers un
objectif moderne et créatif.

En travaillant avec des ingrédients bruts exceptionnels
provenant du monde entier, nous créons une fusion de
saveurs qui refléte I'esprit multiculturel du Luxembourg, un
pays ou plus de 170 nationalités se c6toient.

Ici, la gastronomie devient un point de rencontre des cultures.
Chaque plat raconte une histoire.
Chaque expérience vous fait sentir comme a la maison.

Notre maison est la vitre.




Nos desserts

SEMIFREDDO AU TOPINAMBOUR ROTI
Café - Miel de sapin d’'Hosingen
17€

MOUSSE AU CHOCOLAT GUANAJA 70%

Betteraves en déclinaisons - Cassis

18€

PARIS-BREST AUX NOISETTES

Chocolat au lait - Champignons et truffes noires

20€




